Mestemacher

the. fifestyle~bahery

Antipasti-Spiefe
mit Brot und Pilzen

Zubereitung

1. Das Brot in der Pfanne anrdsten, mit Knoblauch
einreiben, mit Olivendl betraufeln und viertein.

2. Die Mdhre in feine Streifen und die Friihlingszwiebeln
in Stlicke schneiden. Die Pilze putzen. Das Gemiise in der
Pfanne fir einige Minuten andiinsten. Mit den Gewiirzen
abschmecken.

3. Nacheinander Brot, Méhren, Pilze und Friihlingszwiebel
aufspieffen und servieren.
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