the Jifestyle~bahers

Kaseherzen mit Zwiebelmarmelade
aus Frisch- und Fetakase

Zubereitung

1. Die Zwiebeln wiirfeln und in Ol andiinsten. Den Zucker
dazugeben und mit dem Wein ablédschen. Anschlieffend fir
circa 15 Minuten auf kleiner Flamme einkochen lassen.

2. Am Ende die Marmelade mit etwas Salz abschmecken.

3. Fetakase in kleine Wiirfel schneiden und mit dem Frisch-
kdse verruhren. Mit Salz, Pfeffer und Paprika abschmecken.

4. Aus den Brotscheiben Herzen ausstechen und diese mit
der Kdsecreme bestreichen. Die Marmelade (iber den Kase
geben und servieren.

Foto: Susanne Brauer, Kochmadchen
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