fre ifestyle~bahery

Herzformige Pumpernickel-
Schokoladen-Cake-Pops

Zubereitung

1. Den Pumpernickel fein zerbrdseln. Die Vanilleschote

halbieren und das Mark mit einem Messer herauskratzen.

Pumpernickel, Vanillemark, Marmelade, Backkakao und
Zucker zu einem festen Teig verkneten.

2. Aus dem Teig Kugeln formen und diese dann mit der
Hand auf circa 1 cm Dicke plattdricken. Mit einem Herz-
ausstecher ein Herz ausstechen.

2. 20 g Schokolade im Wasserbad schmelzen. Die Cake-
Pop-Stiele in die fllissige Schokolade tauchen und den

Stiel dann vorsichtig in die Herzen stechen. Die Cake-Pops

auf ein Brett legen und fir ca. eine Stunde kaltstellen.

3. Die restliche Schokolade im Wasserbad schmelzen und
fur einige Minuten auf circa 40 Grad abkiihlen lassen.

Die geklihiten Cake-Pops in die Schokolade tauchen, die
Schokolade gut abtropfen lassen und jeweils eine Halfte

des Cake-Pops mit Mandeln bestreuen. Die Cake-Pops

zum Ausharten in einem Cake-Pop-Stander stellen.

Zutaten
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250¢

100 g

3 EL
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