the Jifestyle~bahers

Doner Kebab mit Raucherlachs,
Oliven und Honig-Senf-Sofe

Zubereitung

1. Den Senf mit Creme frai'che, Honig und Zucker verriihren
und die Sofe abschmecken.

2. Den Salat waschen und klein zupfen. Die Oliven in Ringe
schneiden. Den Dill fein hacken.

3. Das Kebab Brot nach Packungsanleitung zubereiten.
Nacheinander den Salat, den Lachs und die Oliven vertei-
len. Zum Abschluss die Sof3e und den Dill auf dem Déner
Kebab verteilen.
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Packung Kebab Brot
von Mestemacher

Raucherlachs
schwarze Oliven
Bund Dill

Kopfe Romersalat
kérnigen Senf
Créme fraiche
flissigen Honig

Prise Zucker



